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  パネトーネ種と小麦ブランを使用した 

 コモ「低糖質クロワッサン、低糖質デニッシュプレーン」新発売！！ 

株式会社コモ(本社：愛知県小牧市、社長：木下克己)では、8月2日(月)より「低糖質クロワッサン」、

「低糖質デニッシュプレーン」を発売いたします。 

 

■ 商品概要 

天然酵母パネトーネ種を使用した保存料無添加で『酵母』と『乳酸菌』が共存するコモのパン。 

賞味期限も他社製品と比べ日持ちし、常温で保存する事が可能なので買い置きや備蓄用などにも

最適な商品です。 

当社は、コモパンを通して、おいしく楽しいニュースを提供し、皆様に笑顔をお届けします。 

 

商 品 名      低糖質クロワッサン      低糖質デニッシュプレーン 

 

 

パッケージ 

  

製品重量 45ｇ               81g 

参考小売価格             108 円(税込) 162 円(税込) 

賞味期限 製造日より 50 日 製造日より 50 日 

 

 

商品特徴 

パネトーネ種を使用した食物繊維が 

豊富な小麦ブラン入りのクロワッサン 

です。糖質 25％オフを実現しました。 

パネトーネ種を使用した食物繊維が豊富 

な小麦ブラン入入りのデニッシュです。 

糖質 45％オフを実現しました。 

※日本食品標準成分表 2020 年版(八訂) 

クロワッサン/リッチタイプと比較(100ｇ当たり) 

※日本食品標準成分表 2020 年版(八訂)ロール 

パンと比較(100ｇ当たり) 

販売エリア 全国 全国 

販 売 店 スーパー、ドラッグストア等 スーパー、自動販売機・ドラッグストア等 

■お問い合わせ先 

 本社/株式会社コモ 営業本部営業サポート課  早見英樹 

 TEL：0568-73-7090  FAX：0568-72-0465    E-Mail：h-hayami@como.co.jp 


